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Montag
Montag 20.07.2026

Dienstag
Dienstag 21.07.2026

Donnerstag
Donnerstag 23.07.2026

Mittagessen

Hauptspeise

Nachspeise

Fischstdbchen Obst

Zusatzstoffe
Al,D,C, G, N*

RemouladensofRe

Zusatzstoffe
G

Kartoffelsalat

Zusatzstoffe
A G 1, ), G*

Karottensalat

Zusatzstoffe
K

Penne-Nudeln Obst

Zusatzstoffe
Al

TomatensofRe

Zusatzstoffe
9,11

Hartkdse

Zusatzstoffe
G

Karottensalat

Zusatzstoffe
K

Gemise Bolognese Naturjoghurt

Zusatzstoffe
F

Vollkornnudeln

Zusatzstoffe
Al F

Gurkensalat



Zusatzstoffe
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mit Farbstoff

mit Phosphat

mit Konservierungsstoffen
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstérker
mit StBungsmittel

mit Schwefelung

geschwadrzt z.B. Oliven

Stabilisatoren

Starke in
Fleischerzeugnissen

Aromastoffe

o o w

Glutenhaltiges Getreide
Al: Weizen, A2: Roggen, A3: Gerste, A4: Hafer, A5: Dinkel, A6: Kamut

Krebstiere

Eier / Eiprodukte
Fisch / Fischprodukte
Erdnlsse
Sojabohnen

Milch / Milchprodukte

Schalenfriichte
H1: Mandeln, H2: Haselnlsse, H3: Walnlsse, H4: Kaschunisse, H5: Pekannisse, H6: Paranisse, H7: Pistazien,
H8: Macadamia- oder Queenslandnisse

Sellerie

Senf

Sesamsamen
Schwefeldioxid / Sulfite
Lupinen

Weichtiere

* = Technologisch nicht vermeidbare Spuren von Allergenen. Fir genauere Informationen setzen Sie sich diesbezlglich mit der Kiiche in Verbindung.

** = Eine fur leichte Vollkost geeignete Garnitur steht bei entsprechender Kostform zur Verfigung.

Alle Speisen mit jodiertem Speisesalz.

Uber die enthaltenen Zusatzstoffe und allergenen Stoffe informiert Sie gerne die Kiiche des
Klinikum Mittelbadens.
Telefon: 07221 91-2158, E-Mail: catering@klinikum-mittelbaden.de
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